
 

 
 

      Unser Serviceteam informiert Sie gerne über 
Allergene  

Weinbegleitung aus unserer Schlosspark-Wein-Kollektion – 0,1 l pro Gang | € 8,00 
 
 

 

Ein Hauch von Schlossgeschichte – ein Ort für Genießer  

 

Inmitten des historischen Ambientes des Schlosshotels Altho rnitz o ffnet das Schlosspark 

Restaurant seine Tu ren fu r eine kulinarische Reise voller Emotionen. Wo Geschichte 

lebendig bleibt, kreiert David Hekele mit seinem Team feinsinnige Menu s – inspiriert 

von der Oberlausitz, den Jahreszeiten und purer Leidenschaft. 

 

 

Wir verstehen uns als Genusskreateure: Mit Hingabe und handwerklicher Pra zision 

verwandeln wir frische, regionale Zutaten in Menu s, die Tradition und Kreativita t 

vereinen. Erleben Sie exklusive Kulinarik im Schlossambiente – wahlweise als 4-,  

5- oder 6-Gang-Menü. 

 

Frische Garantie– alles wird eigens fu r Sie zubereitet, daher bitten wir um   

Reservierung bis 18 Uhr am Vortag   

 

Öffnungszeiten – Mittwoch bis Samstag ab 18:00 Uhr  

 

Weinbegleitung – 0,1 l korrespondierender Wein zu jedem Gang – ein Eintauchen in die 

Welt edler Tropfen, die Ihr Menu  perfekt begleiten  

 

Privates Dinner-Erlebnis – unser Alchemistenzimmer fu r 4–6 Personen, ein 

historisches Gewo lbe fu r unvergessliche Genussmomente 

 

Lassen Sie sich von uns auf eine sinnliche Reise durch Schlossgeschichte, Regionalita t 

und Kulinarik entfu hren – mit jedem Bissen ein Stu ck Oberlausitz, mit   

jedem Glas ein Hauch von Leidenschaft. 
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Auftakt   

 

Oberlausitzer Feldbemme  

 

Dreierlei Amuse-Bouche   

 

 

Menü Gourmet-Frühling   

 

Forelle | Radieschen | Kefir   
Weiß-& Grauburgunder, Barrique, Martin Schwarz 

 

Spargel | Erbsen | Rhabarber   
„Roter Granit“ Riesling, QbA, Martin Schwarz 

 

Zander | Fenchel | Apfel   
Scheurebe, Weinhaus Prinz zur Lippe, Schloss Proschwitz 

 

Lammfilet | Karotte | Sauerampfer   
Spättburgunder GG, Barrique, Schloss Proschwitz 

 

Ka se | Aschebrot | Zwiebel 
Riesling, Spätlese, edelsüß, Schloss Wackerbarth 

 

Stachelbeere | Quark | Hafer  
Hommage 1836 Extra Dry, Rosé, Schloss Wackerbarth 

 

Feiner Ausklang   

 

Schloss-Petits Fours  

 
 

4-Ga nge  €   99,00 

5-Ga nge  € 109,00 

6-Ga nge  € 119,00 

 


