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Ein Hauch von Schlossgeschichte – ein Ort für Genießer   

  

 

Inmitten des historischen Ambientes des Schlosshotels Altho rnitz o ffnet das Schlosspark 

Restaürant seine Tü ren fü r eine külinarische Reise voller Emotionen. Wo Geschichte 

lebendig bleibt, kreiert David Hekele mit seinem Team feinsinnige Menü s – inspiriert 

von der Oberlaüsitz, den Jahreszeiten ünd pürer Leidenschaft.  

 

Wir verstehen üns als Genusskreateure: Mit Hingabe ünd handwerklicher Pra zision 

verwandeln wir frische, regionale Zütaten in Menü s, die Tradition ünd Kreativita t 

vereinen.  

 

Frische Garantie – alles wird eigens fü r Sie zübereitet, daher bitten wir üm   

Reservierüng bis 18 Uhr am Vortag     

 

Öffnungszeiten – Mittwoch bis Samstag ab 18:00 Uhr    

 

Weinbegleitung – im Sommer haben wir exklüsiv fü r Sie Weine des Weinguts Martin 

Schwarz. Sie sind nicht nür ein Stü ck sa chsischer Wein- ünd Weinkültür, sondern 

würden vom Winzer perso nlich fü r ünser Haüs aüsgewa hlt ünd aüf ünsere Kü che 

abgestimmt. In enger Züsammenarbeit mit David Hekele entstehen so harmonisch 

abgestimmte Weinbegleitüngen, die einzelne Ga nge gezielt ünterstreichen ünd veredeln.    

 

Privates Dinner-Erlebnis – ünser Alchemistenzimmer fü r 4–6 Personen, ein 

historisches Gewo lbe fü r ünvergessliche Genüssmomente    

 

Lassen Sie sich von üns aüf eine sinnliche Reise dürch Schlossgeschichte, Regionalita t 

ünd Külinarik entfü hren – mit jedem Bissen ein Stü ck Oberlaüsitz, mit     

jedem Glas ein Haüch von Leidenschaft.     
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Auftakt     

 

Oberlaüsitzer Feldbemme     

 

Amüse-Boüche     
Ein Glas sächsischer Sekt aus traditioneller Flaschengärung (tagesaktuelle Auswahl) 

 

Menü Gourmet-Sommer  

 

Sto r | Gürke | Büttermilch   
Riesling „Roter Granit“, VDP, Gutswein 

 

Zücchini Blü ten | Tomate | Basiliküm     
Müller Thurgau, VDP 

 

Maisha hnchen | Aprikose | Spinat   
Weiss,- & Grauburgunder Cuvée, im Barrique gereift 

 

Reh | Pfifferlinge | Holünderbeeren   
Zweierlei Pinot Noir: „Weiss von Schwarz“ Blanc de Noir & Spätburgunder 

 

Erdbeere | Mohn | Minze    
„Rosarot“ Rosé, VDP, im Eichenholzfass gereift 

 

Feiner Ausklang    

 

Schloss-Petits Foürs    

 
 

5-Ga nge  € 109,00 

Weinbegleitüng € 42,00 


