
 
 

 

    Unser Serviceteam informiert Sie gerne ü ber Allergene.  

Preise in Eüro. 
 
 

  

 

 
Gourmet-Menü – Herbst-Winter 2026 

 

Züm Aüsklang des Jahres la dt Küchenchef David Hekele im Schlosspark Restaürant zü 

besonderen Genüssmomenten ein: ein fein abgestimmtes Goürmet-Menü , gepra gt von 

regionaler Herkünft ünd den kra ftigen, wa rmenden Aromen der Saison. 

 

Im historischen Ambiente des Schlosshotels Altho rnitz, mit Blick in den weitla üfigen 

Schlosspark, entsteht so ein külinarisches Erlebnis zwischen Herkünft, Handwerk ünd 

zeitgema ßer Eleganz.     

  

Die Weinbegleitung fü hrt dürch Sachsens Weinlandschaft – mit aüsgewa hlten Tropfen 

von Schloss Proschwitz, Weingut Martin Schwarz ünd Schloss Wackerbarth. 

 

Gourmet-Erlebnis: 

Donnerstag bis Sonntag | Genüss nür mit Vorbestellüng bis 18:00 Uhr am Vortag 

 

Auftakt 
 Prelude 

Amuse-Bouche 
Amuse-bouche   

Waldpilztatar | Pilze | Buchweizen | Schalotte 
Wild Mushroom Tartare | Mushrooms | Buckwheat | Shallot 

Zander | Lauch | Kartoffel 
Pike-perch | Leek | Potato 

Kürbis | Grüne Bohne | Salbei 
Pumpkin | Green Bean | Sage 

Reh | Steckrübe | Pflaume 
Venison | Swede | Plum 

Quarkkeulchen | Apfel | Quark | Rosinen 
Saxon Quark Pancakes | Apple | Quark | Raisins 

Schloss-Petits Fours  
Castle petits fours        

 

Menü    109, 

Weinbegleitüng  42, 


