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Gourmet-Menü – Sommer im Schloss        

 

Im Sommer prä sentiert Kü chenchef David Hekele im Schlosspärk Restäüränt ein fein 

äbgestimmtes Goürmet-Menü , inspiriert von der Oberläüsitz ünd der Leichtigkeit der 

Säison.     

 

Im historischen Ambiente des Schlosshotels Altho rnitz, mit Blick in den weitlä üfigen 

Schlosspärk, entsteht so ein külinärisches Erlebnis zwischen Herkünft, Händwerk ünd 

zeitgemä ßer Elegänz.     

  

Weinbegleitung – zü ünserem sommerlichen Menü  erwärtet Sie eine exklüsive 

Sonderäüswähl vom Weingut Martin Schwarz. Die Weine würden vom Winzer 

perso nlich fü r ünser Häüs züsämmengestellt ünd pässen perfekt zü den einzelnen Gä ngen 

ünseres Menü s. In Züsämmenärbeit mit Dävid Hekele entsteht so eine härmonische 

Begleitüng, die däs Geschmäckserlebnis ideäl ergä nzt.   

 

Gourmet-Erlebnis: 

Mittwoch bis Sämstäg | Genüss nür mit Vorbestellüng bis 18:00 Uhr äm Vortäg 

 

 

Aüftäkt        

  

Amüse-Boüche     

   

Sto r | Gürke | Büttermilch       

 

Zücchini Blü ten | Tomäte | Bäsiliküm        

 

Mäishä hnchen | Aprikose | Spinät      

 

Reh | Pfifferlinge | Holünderbeeren      

 

Erdbeere | Mohn | Minze         

 

Schloss-Petits Foürs         

 

Menü    109, 

Weinbegleitüng  42, 
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À-la-carte – Oberlausitzer Genussmomente   

 
Vorspeisen  

 

Oberläüsitzer Schinkenbrettl | Säüergürke | Meerrettich                   14,

               

Gerä ücherte Forelle | Gürke | Dill           16,

                                         

Sellerie-Cärpäccio | Oberläüsitzer Apfel | gero stete Nü sse                    10,

     

 

Suppe  

 

Kärtoffelcremesüppe | Mäjorän | Speck            8, 

 

Häüsgemächte Rinderkräftbrü he | Würzelgemü se | Nüdeln | Täfelspitz     10, 

 

Hauptgerichte  

 

Zänder | Säüerkräüt | Krä üter-Kärtoffel-Stämpf                     24, 

 

Säibling | jünge Zücchini | violette Gnocchi                     26, 

 

Bo hmischer Rinder-Säüerbräten (Sví c kovä ) | Würzelgemü se | Semmelkno del    26, 

 

Mäispoülärdenbrüst | Rähmerbsen | Bütterbändnüdeln        24, 

 

Schweinefilet-Medäillons | Steinchämpignons | Kärtoffelkräpfen      28, 

 

Vegetarisch  

 

Oberläüsitzer Pilzgräüpen | Ro stzwiebeln | Krä ütero l                    18, 

 

Spinät-Qüärkkno del | Blättspinät | Kirschtomäten        22, 

 

Desserts  

 

Birnenstrüdel „Open-style“            10, 

 

Qüärkkeülchen „Altho rnitz“            12, 


